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Kleine Pilzkunde: Der Flaschen-Staubling
Beitrag

Beim Flaschen-Staubling oder auch Flaschen-Bovist handelt es sich um einen haufig in unserer
Umgebung sichtbare Pilzart aus der Familie der Champignonverwandten. Augenscheinlichstes
Merkmal sind die birnen- bzw. flaschenférmige Figur der Fruchtkorper, die wie alle Staublinge und
Boviste keine Lamellen oder Réhren haben. Junge Flaschentdublinge, deren Inneres noch weil3 ist,
sind essbar und eignen sich beispielsweise zum Braten. Altere Exemplare, wie auf unseren Bildern zu
sehen sind, sind dagegen nicht geniel3bar. Bei diesen ist bereits der Scheitel aufgerissen und die
reifen Sporen im Inneren kénnen ins Freie entweichen und vom Wind verweht werden.
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